
         KALTE VORSPEISEN

10        Tzatziki G 
            Joghurt mit Gurke und Knoblauch                               6,30

11   Tirosalata G

   Schafskäsecreme mit Olivenöl, Paprika 
   und Chilischoten 6,50

12   Taramosalata D

   Kaviarcreme 7,90

13   Melitzanosalata G,J,C

   Auberginencreme        7,90

14   Elies & Piperies L

   Oliven und Peperoni 5,90

15   Chtapodisalata N

   Oktopus Salat in Essig-Öl-Dressing 10,90

16   Krios Mezes C,D,G,J,L,N

   Gemischter Vorspeisenteller mit Tzatziki, 
   Tirosalata, Taramosalata, Auberginensalat, 
   Oliven, Peperoni und Oktopus Salat 13,90

Alle Preise in Euro, inkl. MwSt. und Bedienung.
Zusatzstoffe und Allergenen finden Sie auf der letzten Seite.

-------------------------------------------

Zusätzliche Änderungen werden gegen Aufpreis durchgeführt.



         WARME VORSPEISEN

20        Dolmadakia A1,A3,C,F, I

            Gefüllte Weinblätter mit Hackfleisch und Reis, 
            dazu Sauce 7,80

21        Kavourakia  B 
            Krebsfleisch, dazu Knoblauch 7,90

22        Bruschetta elliniki A1

            Drei kleine griech. Pittas im Ofen überbacken mit einer
            hausgemachten Tomatensauce, Gemüse und Fetakäse 9,20

23        Piperies Scharas L

            Gegrillte Peperoni mit Knoblauch verfeinert  6,70

24        Tiganita Kolokithakia A1,C,G

            Gebratene Zucchini mit Tzatziki 7,70

25        Tiganites Melitzanes A1,C,G

            Gebratene Auberginen mit Tzatziki 7,70

26        Kolokythokeftedes A1,C,G

            Hausgemachte Zucchinibällchen mit Joghurtdip  7,80

27        Imam Melitzana / vegetarisch A1,C,G

            Gefüllte Auberginen mit Tomaten, Zwiebeln, 
            Knoblauch, dazu Knoblauchbrot 10,20

28        Gemista Pitakia / vegetarisch A1,C,G

            Verschieden gefüllte Teigtaschen mit Schafskäse, 
            Spinat und Schafskäse, dazu Joghurtdip 7,80



29        Garides Saganaki B,G

            Garnelen in Tomatensauce, Knoblauch und Feta  10,30

30        Chtapodi sti Schara D

            Gegrillter Oktopus verfeinert mit Olivenöl,
            Essig, Oregano, dazu Fava  14,90

31        Tiganites Sardelles A1,D

            Gebratene Sardinen  8,70

32        Choriatiko Loukaniko 2,3,G

            Traditionelle griechische Bauernwurst 
            aus Thessalien, gegrillt dazu Tzatziki 8,80

33        Fava
            Gelbes Erbsenpüree mit Olivenöl 
            und Frühlingszwiebeln  6,50

34        Pita A1

            Fladenbrot 2,50

35        Skordopsomo A1,1  
            Knoblauchbrot 4,20

36        Gigantes F, G,I,5

            Riesenbohnen mit geriebenem Feta 7,60

37        Zestos Mezes / vegetarisch A1,C,G

            Gemischter Vorspeisenteller mit gebratenen 
            Auberginen und Zucchini, Zucchinibällchen, 
            paniertem Schafskäse und gefüllten Teigtaschen, 
            dazu Tzatziki 14,20



         KÄSESPEZIALITÄTEN

42        Saganaki A1,C,G

   Panierter Schafskäse  7,70

43   Feta Fournou G

   Überbackener Schafskäse mit Tomaten und 
   Zwiebeln, verfeinert mit Olivenöl und Oregano 8,30

44   Feta me Marmelada A1,C,G,K

   Panierter griechischer Feta mit Sesam
            und Mohn umhüllt, dazu hausgemachte 
            Tomatenmarmelade 8,90

45   Feta Ravasaki A1,G,K

   Ziegenkäse in Blätterteig mit Sesam und Honig 8,30

47   Haloumi G

            Grillkäse aus Zypern mit Balsamico-Honig-Dressing, 
            Tomaten und Olivenöl  7,90



         SALATE 

55   Mikri Choriatiki G

   Kleiner griechischer Bauernsalat 7,20

56   Megali Choriatiki G

   Großer griechischer Bauernsalat 12,60

57   Salata Haloumi G,H3,J,K

   Blattsalat und Kraut, garniert mit gerösteten 
   Walnüssen, Sesam, Mais und Haloumi (Käse
   aus Zypern) mit Honig-Senf-Dressing 13,70

58   Salata Kotopoulo A1,G,J

   Blattsalat, Rucola, Mais, Croutons, Tomaten, 
   Feta und gegrilltes Hähnchenbrustfilet mit 
   Honig-Senf-Dressing 13,70

59   Salata Gyros G

   Blattsalat, Rucola, Tomaten, Zwiebeln, Feta, 
   Gyros, Olivenöl und Zitronen  13,20

60   Mikri Salata,  Kleiner gemischter Salat 4,20
 

61   Salata Lachano,  Krautsalat 3,80

 

            BEILAGEN

65   Risi I,  Gemüsereis 4,20
 

66   Patates Tiganites,  Pommes Frites 3,80

67   Patates Lemonates,  Zitronenkartoffeln 5,50

68   Lachanika,  Gemüse 5,50

69   Extra Sauce
   Metaxasauce G, Bio-Bratensauce,
   Zitronensauce A1,C,F, I,J              3,00



         FISCHGERICHTE

71   Kalamarakia A1,N

   Mehlierte Tintenfischringe mit Zitronenkartoffeln,  15,90
   dazu gemischter Salat *11,80

72   Tsipourafilets D

   Gegrilltes Doradenfilet mit Zitronenkartoffeln, 
   dazu gemischter Salat 19,90

73   Kalamari Gemisto G,N

   Gefüllter Kalmar mit Käse, Tomaten und Frühlings-
   zwiebeln, Reis dazu gemischter Salat 19,70

74   Solomos A1,C,D,F, I,J

   Gegrilltes Lachsfilet mit Reis 
   dazu gemischter Salat 23,90

75   Seehechtfilet D

   Seehechtfilet mit Zitronenkartoffeln  19,20
   dazu gemischter Salat *12,90

76   Mikri Pikilia Thalasinon A1,D,N

   Fischplatte mit Kalamarakia, Seehechtfilet, Scampi, 
   Reis, Zitronenkartoffeln, dazu gemischter Salat 22,60

77   Megali Pikilia Thalasinon A1,D,N

   Fischplatte für zwei Personen mit Kalamarakia, 
   zwei Doradenfilets, zwei Seehechtfilets, zwei Scampis,
   Reis, Zitronenkartoffeln, dazu gemischter Salat 49,80

*Alle Gerichte auch auf wünsch mit Bauernsalat 2,50 €  Aufpreis

            VEGETARISCH

80   Spitiki Chortopita A1,G

            Pita gefüllt mit Spinat, Feta dazu Bauernsalat 
            und Joghurtdip 13,60

81   Mezes Choriatikos A1,C,G

   Hausgemachte Zucchinibällchen, verschieden gefüllte 
   Teigtaschen mit Schafskäse, Spinat und Schafskäse,
   dazu Joghurtdip und Salat 13,20
        
                                                                                    *Preis für eine kleine Portion



         GEFLÜGEL

84        Souvlaki Kotopoulo
            Hähnchenfilet am Spieß mit Pommes Frites, 
            gemischter Salat, dazu Tzatziki 16,30

85        Schnitzel Kotopoulo A1,C,G

            Hähnchenschnitzel mit Pommes Frites, 
            Bratensauce, dazu gemischter Salat 14,20

*Alle Gerichte auch auf wünsch mit Bauernsalat 2,50 €  Aufpreis

         SPEZIALITÄTEN VOM SCHWEIN

90        Souvlaki G

            Schweinefleischspieße mit Reis, Tzatziki, 
            dazu gemischter Salat 14,90

91        Panseta G

            Schweinebauchscheiben, Pommes Frites, 
            Tzatziki, dazu gemischter Salat 16,30

92        Gyros G

            Gyros mit Reis, Tzatziki, dazu gemischter Salat 15,20
 
93        Gyros Kalamarakia G,N

            Gyros mit Reis, Tintenfischringe, Tzatziki, 
            dazu gemischter Salat 16,70

94        Bifteki C,G

            Hackfleischsteak gefüllt mit Schafskäse dazu Reis, 
            Tzatziki und gemischter Salat 15,20

95        Souzoukakia C,G

            Hackfleischröllchen mit Reis, Tzatziki, 
            dazu gemischter Salat 14,30

96        Filetakia Chirina G  (Im Pfännle)
            Schweinemedaillons mit Metaxasauce, Reis, 
            dazu gemischter Salat  20,90

97        Fileto Souvlaki G

            Schweinefiletspieß mit Feta überbacken, Pommes
            dazu gemischter Salat 21,40

98        Tirosouvlaki
            Gefüllter Schweinespieß mit Schafskäse
            und Metaxasauce dazu Reis und Salat 19,70

*Alle Gerichte auch auf wünsch mit Bauernsalat 2,50 €  Aufpreis



         SPEZIALITÄTEN VOM LAMM

100   Paidakia G

   Lammkoteletts mit Zitronenkartoff eln, Tzatziki 
   dazu gemischter Salat  23,20

101   Arnisio Souvlaki
   Lammspieß mit Zitronenkartoff eln 
   dazu gemischter Salat  23,50

102      Arnisio Fileto 
            Lammfi let mit Zitronenkartoff eln 
   dazu gemischter Salat  25,20

103   Lammteller G

   Ein Lammfi let, ein Lammspieß, zwei Lamm-
   koteletts, Zitronenkartoff eln, Tzatziki, 
   dazu gemischter Salat 25,90

*Alle Gerichte auch auf wünsch mit Bauernsalat 2,50 €  Aufpreis

         SPEZIALITÄTEN VOM RIND

104   Sikoti
   Gegrillte Rinderleber mit Fava, Zwiebeln und 
   Bratensauce, dazu gemischter Salat 16,70

105   Sikoti G

   Gebratene Rinderleber mit Butter und Salbei,
   mit Reis dazu gemischter Salat 15,20

106   Moscharisio Fileto G

   Rumpsteak mit Kräuterbutter, gebratenen 
   Zwiebeln, Bratensauce und Pommes Frites,
            dazu gemischter Salat        27,60

*Alle Gerichte auch auf wünsch mit Bauernsalat 2,50 €  Aufpreis    



         GEMISCHTE FLEISCHTELLER
         VOM GRILL

110   Semeli Teller G

   Souvlaki, Gyros, Reis, Tzatziki, 
   dazu gemischter Salat 16,20

111   Orestis Teller G

   Souvlaki, Schweinesteak, Gyros, Reis, Tzatziki, 
   dazu gemischter Salat 17,30

112   Artemis Teller G

   Souvlaki, Rinderleber, Gyros, Reis, Tzatziki,
   dazu gemischter Salat  17,30

113    Theano Teller C,G

            Souvlaki, Souzouki, Gyros, Reis, Tzatziki, 
            dazu gemischter Salat 17,30

114   Brousko Teller C,G

   Hähnchenspieß, Gyros, Lammkotelett, 
   Souzouki, Reis, Tzatziki, dazu gemischter Salat  21,40

*Alle Gerichte auch auf wünsch mit Bauernsalat 2,50 €  Aufpreis

Zusätzliche Änderungen werden gegen Aufpreis durchgeführt.

         GEMEINSAM
         SCHMECKT ES BESSER

115   Gemischte Fleischplatte für zwei 
   oder mehrere Personen G,C

   Zwei Lammkoteletts, zwei Souzoukia,
   zwei Souvlakia, Gyros, Pommes Frites, Reis, 
   Tzatziki, dazu Bauernsalat 48,80

116   Paradosiaki pikilia Kreaton A1,G,2,3

            Traditionelle griechische Fleischplatte: zwei Souvlakia,
            zwei Bauernwürste, zwei Schweine-bauchscheiben,
            Gyros, Pitabrot, Pommes Frites, Tzatziki, Tirosalata,
            dazu Bauernsalat  49,80

117   Lammplatte für zwei Personen G

   Zwei Lammfilets, zwei Lammspieße, vier Lammkoteletts,
            Zitronenkartoffeln, Gemüse, Tzatziki, dazu Bauernsalat  51,80 



         SPEZIALITÄTEN
         AUS DEM BACKOFEN

120   Moussaka A1,C,G

   Griechischer Auflauf mit Auberginen, 
   Kartoffeln, Hackfleisch und Béchamelsauce, 
   dazu gemischter Salat      16,80

121   Gyros Fournou G

   Gyros mit Käse überbacken, Metaxasauce
   und Reis, dazu gemischter Salat    16,20

122   Makaronia C,G

   Spaghetti mit Shrimps in Tomatensauce   13,90
 
123   Magiko Pougi
   Geschmortes Lammfleisch mit Gemüse,
   Kartoffeln und geriebenem Feta,
            dazu gemischter Salat      20,30

124   Arnaki Fournou G

   Lammhaxe mit Zitronenkartoffeln und geriebenem
   Feta, dazu gemischter Salat     19,70

125   Arnaki Fournou G,F, I,5

   Lammhaxe mit Riesenbohnen und geriebenem
   Feta, dazu gemischter Salat     19,70

126   Arnaki Stifado  G

            Lammhaxe mit kleinen Zwiebeln in Tomatensauce,
            mit geriebenem Feta, dazu gemischter Salat  19,70

*Alle Gerichte auch auf wünsch mit Bauernsalat 2,50 €  Aufpreis

         FÜR UNSERE KLEINEN GÄSTE

130   Mikros Gyros G

   Kleines Gyros mit Pommes Frites und Tzatziki  8,70
 
131   Mikro Souvlaki G

   Kleiner Fleischspieß mit Pommes Frites und Tzatziki 8,70

132   Souzoukakia C,G

   Hackfleischröllchen mit Pommes Frites und Tzatziki  8,70

133   Mikro Schnitzel A1,C,G

   Kleines Hähnchenschnitzel mit Pommes Frites  8,70







         ALKOHOLFREIE GETRÄNKE

150   Peterstaler classic             0,75 l 5,80

151   Mineral Wasser                0,2 l 1,80

152   Peterstaler medium             0,75 l  5,80

153   Black Forest still              0,75 l 5,80

154   Zagori still                 0,5 l 3,90

155   Coca-Cola 1,9              0,33 l 3,80

156   Mezzo Mix 1,5,8,9              0,33 l 3,80

157   Coca-Cola Zero 1,9,11,12             0,33 l 3,80

158   Fanta 1,3               0,33 l 3,80

159   Sprite 5               0,33 l 3,80

160   Schweppes Bitter Lemon 3,10     0,2 l 2,90

161   Schweppes Tonic Water 10     0,2 l 2,90

162   Ginger Ale 1       0,2 l 2,90

163   Zitronenlimonade      0,4 l 3,90

164   Zitronenlimonade      0,2 l 2,70

165   Eistee Pfirsich 2,3              0,33 l 3,70

166   Eistee Zitrone 2,3              0,33 l 3,70

167      Vio - Bio Limo: Zitrone-Limette, Orange,
            Rhabarber        0,3 l 3,70

       

         SAFT / SCHORLE / NEKTAR

170   Apfelsaft                 0,2 l 2,80

171   Orangensaft       0,2 l 2,90

172   Johannisbeernektar      0,2 l 2,90

173   Maracujanektar       0,2 l 2,90

175   Saft-Schorle       0,4 l 4,60

176   Saft-Schorle       0,2 l 3,40



         BIER VOM FASS
180   Allgäuer Büble Edelweißbier A1,A3    0,5 l 4,90
181   Allgäuer Büble Edelweißbier A1,A3    0,3 l 3,60
182      Allgäuer Büble Bayrisch Hell A3    0,5 l 4,90
183   Allgäuer Büble Bayrisch Hell A3    0,3 l 3,60
186   Radeberger Pils A3      0,4 l 4,40
187      Radeberger Pils A3      0,3 l 3,70
188   Weizenradler A1,A3       0,5 l 4,70
189   Weizenradler A1,A3       0,3 l 3,60
190   Colaweizen A1,A3,1,9      0,5 l 4,80
191   Colaweizen A1,A3,1,9      0,3 l 3,70
192   Colabier A3,1,9       0,5 l 4,60
193   Radler A3        0,5 l 4,50
194      Radler A3        0,3 l 3,70

         FLASCHENBIER
184   Allgäuer Büble Urbayrisch Dunkel A3    0,5 l 4,90
195   Allgäuer Büble Edelweißbier alkoholfrei A1,A3  0,5 l 4,70
196   Schöfferhofer Kristallweizen A1,A3    0,5 l 4,70
197   Schöfferhofer Hefeweizen dunkel A1,A3   0,5 l 4,70
198   Clausthaler Extra HerbA3 (alkoholfrei)          0,33 l 3,40
185   Jever Pils A3              0,33 l 3,70

         APERITIFS
200   Ouzo auf Eis (Plomari)       4 cl 3,50
201   Ouzo         2 cl 2,20
202   Martini (Bianco) L        5 cl 3,90
203   Campari Soda / Orange 1,10      4 cl 5,80
204   Glas Sekt (enthält Sulfite)     0,1 l 3,90
205   Aperol Spritz (Sekt L, Wasser, Aperol1,10)   0,2 l 6,90
206   Lillet Vive (Lillet L, Tonic10, Minze, Gurke)   0,2 l 6,90
207   Lillet Wild Berry L       0,2 l 7,20
208   Hugo (Holundersirup, Sekt L, Soda, Minze)  0,2 l 6,90
209   Holunderschorle mit Minze (alkoholfrei)   0,2 l 4,80
210      Prosecco Grodino L       0,2 l 6,90



         SPIRITUOSEN

215   Ramazotti 30%       4 cl 3,80

216   Fernet Branca1 42%       2 cl 2,80

217   Williams 40%       2 cl 2,80

218   Topinambur 40%       2 cl 2,80

220   Jägermeister 35%      2 cl 2,80

221   Baileys G 17%       4 cl 4,30

222   Bacardi-Cola 1,9       4 cl 5,80

223   Whisky-Cola 1,9       4 cl 5,80

224   Wodka-Lemon 1,3,10      4 cl 6,30

225   Gin Tonic 10       4 cl 6,30

226   Ouzo Plomari 40%      0,2 l 9,70

         METAXA

230   Metaxa 5* 38%        2 cl 4,20

231   Metaxa 7* 40%        2 cl 4,70

232   Metaxa Grande Fine von1888 40%     2 cl 6,70

233      Metaxa Private - Reserve 40%     2 cl 7,20

234      Metaxa 12* von 1888 40%     2 cl 6,20  

         SEKT

235   Flasche Sekt Henkel trocken      0,75 l 24,80

236   Flasche Prosecco      0,75 l 26,80



Allergene

A1 -Weizen,     A3 -Gerste,     B -Krebstiere,     C -Eier,
D -Fisch,     F -Soja,     G -Milch,     H3 -Walnüsse,

I -Sellerie,     J -Senf,     K -Sesam,     L -enthält Sulfi te,
N -Weichtiere

Zusatzstoffe

1 -mit Farbstoff,     2 -mit Konservierungsstoff,
3 -mit Antioxidationsmittel,   4 -Geschmacksverstärker
  5 -geschwefelt,   8. Stabilisatoren,    9 -koffeinhaltig,

10 -chininhaltig,    11 -mit Süßungsmittel
12 -enthält eine Phenylalaninquelle

Bei Fragen zu in unseren Speisen ggf. enthaltenen Allergenen,
sprechen Sie bitte unser Personal an.


