


           Aperitifs
  200.  Ouzo auf Eis (Plomari)	      4cl     	 3,80
  201.  Ouzo	                                      2cl     	 2,40
  202.  Martini (Bianco) G	                5cl     	 4,20
  203.  Campari Soda / Orange 1        	 4cl  	 6,20
  204.  Glas Sekt G	                    0,1l     	 3,90
  205   Aperol Spritz                	 0,2l   	 7,60
           ( Sekt G, Wasser, Aperol 1,10 )	

  206.  Lillet Vive	 0,2l     	 7,60
           ( Lillet G, Tonic10, Minze, Gurke )

  207.  Lillet Wild Berry G	         0,2l     	 7,60
  208.  Hugo	 0,2l     	 7,60
           (Holundersirup, Sekt G, Soda, Minze)

  209.  Holunderschorle  	 0,2l     	 5,20
           mit Minze (alkoholfrei) 

  210.  Prosecco Grodino G  	 0,2l     	 7,20

    Warme Getränke

  240.  Espresso 9 		  2,50

  241.  Espresso doppelt 9		  4,20

  242.  Espresso Brousko 9,D 		  4,20
             (Espresso mit einer Kugel Stracciatellaeis)

  243.  Tasse Kaffee 9 		  2,50

  244.  Griechischer Mocca 9		  2,60

  245.  Cappuccino 9,D 		  3,20

  246.  Latte Macchiato 9,D 		  3,80

  247.  Glas Tee 		  2,40

           Desserts
  250.  Galaktobouriko A,D  	 7,20
           (Blätterteig mit Vanillecreme gefüllt und Vanilleeis)
 

  251.  Cookies Praline D,K3	 6,80
           Schokoladenbiskuit Tortchen
             mit Buttercreme, Nutella und einem
             Topping aus Nüssen und Keksen
 

  252.  Kormos D	 6,20
           Ein beliebtes griechisches
             Dessert aus Schokolade und Keksen

  253.  Joghurt D,K3  mit Honig und Nüssen  	 6,80
           

  256.  Gemischtes Eis D 	 7,20

  257.  Vanilleeis D 	 7,90
           mit heißen Himbeeren und Sahne

  258.  Baklavas 1,2,3,16,D,I,K3,K9  mit Vanilleeis 	 7,20
           Baklava ist ein süßes, knuspriges Dessert aus
             dünnem Filoteig, gefüllt mit Nüssen und getränkt
             in einem aromatischen Sirup, 

  259.  Ekmek Kataifi 1,8,16,17,A,D,I,K1,K3,M 	 7,40
           Ekmek Kataifi ist ein selbstgemachtes griechisches
              Dessert, das aus einer Schicht Kataifi-Teig
              (fein gehackte Teigfäden), einer Creme Füllung, mit Aromen   
              wie Zitronensaft und Vanille, und einer Schicht geschlagener 
              Sahne. Es ist ein süßes und cremiges Dessert mit knuspriger   
              Textur und köstlichem Geschmack. 

Zeichenerklärung Zusatzstoffe
1. mit Farbstoff   2. mit Konservierungsstoff  3. mit Antioxidationsmittel

8. mit Stabilisatoren  9. koffeinhaltig  10. Chinin haltig
16. mit Emulgator  17. Geliermittel

Zeichenerklärung Allergene
A. Eier  D. Milch/Laktose  G. Schwefeldioxid/Sulfite  I. Gluten

K. Schalenfrüchte (K3 Walnuss, K9 Erdnüsse)   M. Sojabohnen/Sojaöl


